Ul (ala def 31 ] )icembre nelle
([)imore Storiche

Per la serata del Veglione di Capodanno del 31 dicembre 08, agli Ospiti si propone:

- LLa serata di Gala del 31 dicembre in due Antichi Castelli Medievali, comprensiva di cenone,
bevande e intrattenimenti vari, con costi da 110,00 a 120,00 euro per persona.

Nel castello Sud di Padova, riduzione a 35,00 euro per bambini da 0 a 3 anni; 70,00 euro per
bambini da 4 a 8 anni compiuti

Nel castello Nord di Padova, riduzione a 55,00 euro per bambini da 0 a 8 anni.

In ogni Castello sono previsti accoglienza ed intrattenimenti, musica e danze.
Menu composto da aperitivi e antipasti; due primi piatti; due secondi piatti con contorni adeguati;
dessert; vini vari; spumante; caffe e liquori.

La serata non ¢ in costume e pertanto va previsto un normale abito da sera.

- Un soggiorno con pernottamento e piccola colazione in hotels dell'area Montagnana/Padova.
Tutti questi servizi, compresi gli Hotel possono essere prenotati direttamente on line sul sito

www.booking-on-line.com; il pagamento avviene con carta di credito o bonifico e i vouchers dei
servizi vengono inviati via e-mail. I prezzi sono gia inclusivi dei diritti di prenotazione

AHK



Capodanno 2009

in un Castello a Nord di Padova

31 Dicembre 2008 ore 20,30

Nell’atmosfera medievale accoglienza degli ospiti
Cena con animazione € musica
Aperitivo Bellini e Spiedini di frutta

A

Antipasto
Cuori di radicchio al guanciale speziato
Carciofo ripieno con Capasanta d’Iserno
Caprino avvolto in ocadella
Primi Piatti
Risotto al ragu di quaglie e una bianca
Ravioloni di patate e burrata con crema di carciofi e pecorino di Fossa
Secondi Piatti
Filetto di vitello con carciofi romani e salsa alla birra
Petto di faraona ai frutti di bosco e vin lotto
Patatine al forno, zucchine al timo, fiore rosso trevigiano
Dessert
Dolce del Buon Augurio
A

Caffe - Vini doc in bottiglia - Acqua gasata e naturale

AN

Ore 00,00
Brindisi di mezzanotte € un benvenuto al 2007
Ore 2,00 - Buffet notturno:
Orzotto con salsiccia e cicoria — Bucatini alla matriciana
Fritto dell’ Adriatico con crema di mais - Tranci di pizza alla Mediterranea
Panettone - Mandarini - Uva Bianca
Ore 4,30 - Colazione
Brioches e cioccolato caldo

Costo a persona Euro 110,00 tutto compreso; bambini da 0 a 8 anni euro 55,00



Capodanno 2009

in un Castello a Sud di Padova (area Montagnana)

Mercoledi 31 Dicembre 2008
Ore 20,00
Nell’atmosfera medievale accoglienza degli ospiti - tra giochi festosi, musici e ballerine
Ore 21,00
Cena animata da giullari e giocolieri
Ogni portata verra trionfalmente presentata
con il sottofondo di musiche medievali eseguite dal vivo

Antipasto
Carpaccio d’anatra affumicata e trevigiano tardivo con il suo pate di fegato grasso
e sfogliatella dorata ai porcini e tartufo invernale
Primi Piatti
Riso cotto all’Amarone condito con ragu di lepre alla fricassea
Agnolotti saltati con pinoli tostati e croccante di guanciale serviti con la fonduta di Morlacco
Secondi Piatti
Filetto di manzo bardato al lardo di colonnata con patate mignonettes
Melanzane sainte claire e salsa al ginepro
Noisette di vitello alla maggiorana e noci con friselle di mais
e brunoise di verdure d’inverno fume
Dessert
Torrone ghiacciato
Savarin chibouste di crema con coulis di lamponi e arancia
A
Caffe - Vini doc in bottiglia - Acqua gasata e naturale

A

Ore 00,00
Brindisi di mezzanotte e spettacolo del fuoco
con “sputa fuoco e mangia fuoco” nel chiostro del Sammicheli
Ore 01,00
Ballo di Capodanno nel sottotetto del Castello con musica dal vivo di vario genere,
giochi e sollazzi medievali con i nostri attori

Costo a persona Euro 120,00 tutto compreso
Bambini da 4 a 8 anni Euro 70,00 - Bambini fino a 3 anni Euro 35,00



